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Suroviny

Porce: 5

- Hladka mouka 200 g

- Vejce 5 ks

- Krupicovy cukr 60 g

- Mléko 450 ml

. Sul 1 Spetka

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

. Citronova kura 1 1zicka

- Tuk na peceni 1 kostka

- Hrusky Cerstvé nebo kompotované 1 plechovka
- Vanilkovy cukr 2 balicek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Pocet porci: 5

Postup:
Ctyfi Zloutky a zbylé celé vejce rozlehdme s trochou soli, vanilkového cukru a polovinou davky
mléka; za stalého michani pridame prosatou mouku, trochu citrénové nebo pomerancové kiry a

podle potreby zbylé mléko. Nakonec vmichdme do tésticka uslehany tuhy snih z bilkd s cukrem.

Hotové tésticko nalévame v tenci vrstvé na horkou, tukem potrenou panev a Castecné zapeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Zapecenou palacinku posypeme nebo poklademe drobnymi platky nebo kostickami mékkych
oloupanych a Stavnatych nebo kompotovych hrusek, trochu pocukrujeme a zalijeme opét davkou
téstiCka a ve vyhraté troubé rychle dopeceme..

PalaCinky nesvinujeme, muzeme je prelozit, pocukrovat a ihned podavame.



