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Suroviny

Porce: 8

- Hladka mouka 400 g

- Prasek do peciva 2 1zicka

- Vejce 2 ks

- Mléko 11

- Tuk na smazeni 1 kostka

- KREM

- Mléko 800 ml

- Vanilkovy pudink 2 balic¢ek
- Vanilkovy cukr 3 bali¢cek

- Maslo 250 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Pocet porci: 8

Postup:

Z mléka, vajec, Spetkysoli, prasku do peciva vmichame tésto. Pdnev mirné zahrejeme a lehce
vymazeme. Nbérackou opatrné nalijeme mensi mnozstvi tésta a délame vétsi placky. Potom si v
mléce rozkvedlame pudink a uvarime husty pudink, ktery osladime vanilkovym cukrem. Potom ho
nechame vychladnout. Zméklé maslo vySlehame a postupné do néj pridvame pudink. Palacinky
skladame ve vrstvach po Ctyrech kouscich. Pokladame je na sebe a mezi tim potirame krémem. Ale
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pozor vzdy davame 4 palacinky a pak teprve vrstvu krému a opakujeme a nakonec davame vrstvu
krému a posypeme ¢im koliv co mame radi.



