Zapecena jablicka s brusinkami v
palacinkovem teste

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Mléko 250 ml

- Vejce 2 ks

- Hladka mouka 3.5 1zice

- Cukr 1 Izice

. Sul 1 Spetka

- Mékky tvaroh 250 g

- Rozinky 1 hrst

- Rum 1 1Zice

- Vanilkovy cukr 2 1zicka

- Mouckovy cukr 2 1Zice

- Jablka 4 ks

- Mrazené brusinky 3 Izice
- Méslo na vymazani 0.5 kostka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: USA

Postup:
V mléce rozslehame vejce, pridame sul, cukr a mouku, uslehdme na hladké tésto.

Jablka oloupeme, vykrojime jadrince a nakrajime na tensi platky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tvaroh dobre rozmichame s cukrem, vanilkovym cukrem, rumem a rozinkami.
Zapékaci misku lehce vymazeme maslem a poklademe polovinou jablecCnych platku.
Na jablka navrstvime pripraveny tvaroh, na tvaroh dame 1Zici brusinek a poklademe zbylymi jablky.

Celé to zalijeme palacCinkovym téstem a navrch nasypeme zbyvajici brusinky. Vlozime do trouby,
vyhraté na 200 st. a peCeme asi 30-40 minut, nez palaCinkové tésto mirné zezlatne.



