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Suroviny

Porce: 4

- Bilky 8 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vcelimed 150 g

- Polohruba mouka 160 g

- Vlasské orechy 80 g

. Citrénova kura 1 1zicka

- Mletd skorice 1 1zicka

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Rozpusténé maslo 80 g

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na mirném ohni rozpustime med a zahrejeme k bodu varu. Mouku smichame se skorici, praskem do
peciva, ofechy a citronovou kurou. Z bilkl a $petky soli uslehame tuhy snih, zaslehame do néj
vanilkovy cukr a pak slabym praminkem prilévame horky med. Déale po ¢astech pridavame sypkou
smés a nakonec po troskach opatrné vmichame zchladlé maslo. Tésto vlijeme do vymazané a
presatou strouhankou vysypané formy. Peceme pri 160°C cca 40 minut. UpecCeny chlebicek nechame
chvili ve formé stat a potom jej preklopime na kuchynskou mrizku.
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