Citronova babovka

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova
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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 6 ks

- Cukr 200 g

- Polohruba mouka 300 g

- Solamyl 100 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Hera 200 g

. Citrénova kura a $tava 1 ks
- Prasek do peciva 1 1zicka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uslehdme bilky s cukrem, postupné prislehdme zloutky, olej, nakonec citréonovou stavu a strouhanou
kuru. Vmichdme mouku promichanou se solamylem a praskem do peciva. Tésto vlijeme do vymazané
a vysypané formy. Vlozime do trouby vyhraté na 170 - 180°C a peceme cca 40 minut.
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