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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 3 ks

- Mouckovy cukr 200 g
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Olej 200 ml

- Mléko 200 ml

- Polohruba mouka 500 g
- Prasek do peciva 1 ks
. Sul 1 Spetka

. Citrénova kura 1 ks

- Susené Svestky 100 g
- Slivovice 4 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve si nakrajime susené svestky na malé kousky a nechame je dvé hodiny mécet ve slivovici.
Zloutky, cukry a olej si vy$lehdme do zhoustnuti. Pfimichdme mléko, mouku s praskem do pedéiva,
citronovou kuru a $vestky i se slivovici. Nakonec pridame bilky uslehané se soli a zvolna zamichame.
Tésto vlijeme do vymazané a vysypané babovkové formy. Peceme v troubé vyhraté na 170°C cca
hodinu.
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