Maslova babovka

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 400 g

- Cukr 300 g

- Hera 250 g

- Vejce 8 ks

- Prasek do peciva 1 ks

. Stéava a kira z citrénu 1 ks
- Mléko 150 ml

- Kakao 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Utreme cukr, zloutky a maslo do pény. Pridame citrénovou $tavu a kiru, mléko (mnozstvi podle
velikosti vajec), mouku s praskem do peciva a nakonec vmichdme snih z bilku. Do vymazané a
presatou strouhankou vysypané formy dame 2/3 tésta, zbytek obarvime 1zici kakaa, vlijeme na svétlé
tésto . Peceme pri teploté 170°C asi 45 minut - 1 hodinu.



