Pims chlebicek

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Méslo 100 g

- Cukr 180 g

. Citrénové kura 1 ks

- Polohruba mouka 200 g
- Vejce 3 ks

- Strouhané orechy 70 g
- Mléko 150 ml

- Prasek do peciva 1 ks
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Kakao 1 1zice

- PiSkoty Pims 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Utreme zloutky s maslem, cukrem a vanilkovym cukrem. Pridame dalsi ingredience a nakonec snih z
bilku. Polovinu tésta dame do formy na biskupsky chlebiCek, dame piskoty a druhou polovinu tésta.
Délala jsem tuto buchtu také z SOFT COOKIES (piSkoty

z Lidlu) a byla také dobréa. Peceme pri teploté 180°C 30 - 35 minut. Vychladlé muzeme polévat
cokoladou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

