Jemne palacinky s mandlemi
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Suroviny

Porce: 1

- Hotové palacinky 2 ks
- Mouckovy cukr 20 g

- Maslo 20 g

- Citron 1 ks

- Pomeranc 1 ks

- Prazené mandle 20 g
- Orange Curacaa 2 cl

- Brandy 2 cl

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Pocet porci: 1

Postup:

Na panvicce z ohnivzdorného materialu pripravime z mouckového cukru svétly karamel, pridame
maslo a trochu citrénové nebo pomerancové stavy.

V této karamelové smési postupné prohrejeme obé palacinky, posypeme je oloupanymi, prazenymi a
hoblovanymi nebo nastrouhanymi mandlemi nebo jadry liskovych orisku a slozime do $ateckd.

Slozené palacinky zastrikneme likérem a brandy nebo Key rumem a ihned podavame prelité zbyvajici
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smési ovocné $tavy a lihoviny z panvicky (pouzitou lihovinu muzeme po prohrati na panvicce zapalit
a palacinky, prelité horici lihovinou ihned podavat).



