Oriskove palacCinky s limetovym tvarohem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Tvaroh 250 g

- Mléko 220 ml

- Limeta 1 ks

- Mouckovy cukr 1.5 lzice
. Zmrazené maliny 200 g
- Vejce 2 ks

- Solamyl 50 g

- Hladkd mouka 100 g

- Mleté liskové orechy 3 Izice
- Cukr 3 Izice

. Sul 1 Spetka

- Olej z klick 1 lahev

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: USA

Pocet porci: 4

Postup:

1. Tvaroh rozmichdme dohladka s 2 1zicemi mléka. Limetu nebo citron omyjeme horkou vodou,
ostrouhdme kuru a priddme ji k tvarohu. Vymackame $tavu a rovnéz ji vimichame do tvarohu.
Osladime mouckovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

2. Maliny nechdme rozmrazit. U vajec oddélime bilky a zloutky. Bilky uslehame dotuha. Mouku,
liskové orisky, zloutky, stl a 200 ml mléka zpracujeme do hladkého tésta, do kterého opatrné
vmichame snih.

3. Rozehrejeme olej a z tésta smazime mensi palaCinky. Polovinu potreme limetovym tvarohem a
obloZime malinami. Prikryjeme zbylou polovinou palacinek.



