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Suroviny

Porce: 4

- Oloupané brambory 500 g
- Sadlo 1 Izice

- Strouhanka 2 1zice

- Parmezan 2 IzZice

- Paprika 1 1zicka

. Sul, pepr 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory nakrajime na kostky, povarime v osolené vodé 4 - 5 minut a scedime. Na horké brambory
déame 1zici sadla (mzeme dat i vic, ale 1zice stac¢i). V misce smichdme strouhanku, papriku a syr. V
této smési obalime povarené brambory, vlozime na pekacek s pecicim papirem, opeprime a dame na
10 - 15 minut zapéct. Obcas brambory opatrné promichame, zméklé upecené brambory podle chuti
dosolime. Parmezan jsem nemeéla, pouzila jsem syr Formaggio per Pasta. Musi se pouzit hodné tvrdé

syry, mékké se tdhnou.
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