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Suroviny

Porce: 4

- Varené brambory 500 g

- Polohruba mouka 300 g

- Maslo 80 g

. Sl 1 1zicka

- Vejce 1 ks

- Mleté uzené maso 1 ks

- Bilek na potreni 1 ks

- Seminka na posypani 1 baleni

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Studené varené brambory nastrouhdme, priddme mouku, vejce, rozehraté zchladlé méslo a osolime.
Vypracujeme tésto, rozvalime na plat cca 4 mm a nakrdjime ctverce 10 x 10 cm. Naplnime mletym
uzenym masem ( jsou dobré i s jinou naplni) a prehneme na trojuhelniky. Dobre uzavieme,
primackneme vidlickou, potreme rozslehanym bilkem a posypeme korenim nebo seminky. Vlozime na
plech s pecicim papirem a upeceme v troubé vyhraté na 170 - 190°C.

Podévame se zeleninou.
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