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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Syrové brambory 1 kg

. Mléko 500 ml

. Skvarky 10 lzice

. Strouhanka 8 1zice

. Cesnek 4 strouzek

. Sil, pepr, majoranka 1 ks

- Sadlo na vymasténi pekace 4 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Syrové brambory nastrouhame a slijeme prebytecnou vodu. Brambory sparime horkym mlékem,
priddme drobné pokrajené Skvarky, lisovany ¢esnek, koreni, stl a strouhanku. Vzniklé tésto dobre
promichédme a pokud je ridké, pridame strouhanku ( husté ma byt asi jako na bramborak). Do dobre
sadlem vymazaného pekéce vlijeme tésto a rozetreme. Peceme v troubé vyhraté na 190°C 20 - 30
minut. Upeceny plat vyklopime na alobal. Sto¢ime v zavin a krajime na dilky.
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