Muffinky mirabelkove

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Méslo 175 g

- Cukr120g

. Sul 1 Spetka

- Vanilkovy cukr 1 balicek
- Mandlové aroma 5 kapka
- Vejce 3 ks

- Loupané mandlové lupinky 50 g
- Polohruba mouka 250 g

- Kyprici prasek 1 1zicka

- Mléko 75 ml

- Mirabelky 250 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

Maéslo, cukr, stl, vanilkovy cukr a mandlové aroma dame do misy a ru¢ni metlou elektrického
Slehace uslehame do pény. Vzdy po dvou minutach postupné vmichame vejce.

Mandlové lupinky lehce rozdrtime, promichame s moukou a kypricim praskem a zapracujeme do
tésta. Postupné za stalého michdani vlijeme mléko.

Troubu predehiejeme na 175 °C. Formic¢ky naplnime téstem 1 cm pod okraj.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mirabelky omyjeme, osuSime, rozpulime, vypeckujeme a lehce vmackneme do tésta. PeCeme na
prostredni pri¢ce trouby 20-25 minut dozlatova.



