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Suroviny

Porce: 4

- Varené brambory 400 g

- Polohruba mouka 350 g

- Drozdi 30 g

- Maslo 50 g

- Vejce 1 ks

. Stl 1 ks

- Cukr na kvések 1 Spetka
- Mouka na podsypani 1 ks
- Mleté uzené maso 300 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Udélame kvasek z drozdi, Spetky cukru, dvou 1zic vlazné vody a nechdme ho vykynout. Do misy dame
mouku, stl, jemné nastrouhané brambory, vlazné rozehraté maslo, vejce a pridame zkynuty kvasek.
Vypracujeme tésto a nechdame zkynout. Tésto rozdélime na 16 kouski, naplnime uzenym masem a
zabalime buchty. Dame na plechy s pecicim papirem, potifeme olejem a nechame opét vykynout.
Peceme v troubé vyhraté na 170°C dozlatava.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

