Zablafunky

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 600 g

- Voda 11

- Cibule 1 ks

- Hladka mouka 1 1zice
. Slehacka 1 ks

- Syrova vejce 2 ks

- Varené vejce natvrdo 4 ks
. Sul 2 1zicka

- Bobkové listy 3 ks

. Tymian 1 1zicka

- Nova koreni 4 ks

- Pepr 6 1zicka

- Ocet 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané rozkrajené brambory vlozime do hrnce, zalijeme cca 1 litrem vody a ddme varit. Pridame
cibuli nakrdjenou na kosticky, stl a koreni. Kdyz jsou brambory témér mékké, pridame mouku
rozmichanou v trosce vody a povarime. Nakonec vlijeme Slehacku a zamichame. Do hotovych
zablafunék rozklepneme syrova vejce, zamichame a nechame prejit varem. Podle potreby jesté


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

dosolime a poddvame. Na talir zablafunék dame prekrojena vejce varena natvrdo a kazdy si podle
chuti dokyseli octem.



