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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Varené brambory 150 g

- Syrové brambory 300 g

- Hladkd mouka 150 g

- Vejce 1 ks

- Drozdi 1 ks

- Uzené maso 200 g

- Strouhany syr 100 g

- Mléko 150 ml

. Cesnek, majoranka, stil 1 ks

- Sadlo na vymazani pekacku 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Syrové brambory nastrouhdme, slijeme vodu, priddme hrubé nastrouhané varené brambory, hladkou
mouku, vejce a sul. Pridame kvéasek z vlazného mléka a drozdi, podle chuti ¢esnek, majoranku, pepr
a nakrdjené uzené. Zadélame tésto, vymazeme sadlem pekacek nebo zapékaci misku. Tésto
prendame do pekacku, posypeme strouhanym syrem a peceme.
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