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Suroviny

Porce: 4

- Varené brambory 800 g

- Vejce 1 ks

- Ocet 1 Izice

. Stl 1 ks

- Hruba mouka 200 g

- Krupice 100 g

- Mleté uzené maso 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, nechame vychladnout, oloupeme a nastrouhdme (jemné). Vareckou
nebo robotem co nejrychleji zpracujeme vSechny ingredience. Utvorime silnéjsi valecek a z ného
nakrajime platky. Na platky ddme mleté uzené maso a zabalime do tésta. Knedliky ihned vkladame
do kastrolu s vrouci osolenou vodou a varime 6 az 8 minut. Knedliky muzeme také plnit kousky
saldmu nebo uzeného masa. Na talifi ddvame na knedliky cibulku osmahnutou do zlatava. Ke
knedlikim podavame salat z ¢erstvé nebo sterilované zeleniny.
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