Pruhovana babovka

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Uzené maso 250 g

- Niva 200 g

- Vejce 5 ks

. Spenét 1 ks

. Sul, pepr, kmin 1 ks

- Sadlo na vymazani babovky 1 ks
- Strouhanka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime do polomékka, nakrajime na nensi kousky a okorenime. Uzeninu nebo naso také
drobné nakrajime, nivu nastrouhdame a Spenat upravime a ochutime. Do dobre vymazané a vysypané
babovkové formy nebo zapékaci misky vrstvime: brambory, uzeninu, Spenat, syr. Toto jesté
zopakujeme a navrch brambory. Zalijeme rozslehanymi vejci a ddme zapéct


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

