Spagety s bazalkou
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Suroviny

Porce: 6

. Spagety 400 g

- Olivovy olej 1 Izice

- Chilli papricka cervena - sekana 2 ks
- Anglicka slanina 6 platek

- Bazalka - Cerstva, sekana 1 hrst

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Smetanovy syr 100 g

- Zakysana smetana 100 g

- Parmazdan - na posypani 100 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Dietni
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Italie

Pocet porci: 6

Postup:

Dejte varit Spagety. Na oleji opecte chilli a slaninu - asi ctyri minuty. Nechte chvilku vychladnout a
do smesi zamichejte bazalku (mnozstvi podle vasi chuti), pepr a smetanovy syr dohladka utreny se
zakysanou smetanou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Uvarené a scezené Spagety dejte do misy, polijte je smesi z panve, dobre promichejte a nakonec
posypte parmazanem.



