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Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Maslo 200 g

- Cukr moucka 20 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Zloutek 1 ks

. Citrénové kura 1 ks

- Hladkd mouka 250 g

. Jadra liskovych orisku 1 baleni

- Mouckovy cukr na obalovéni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky masla, cukri, zloutku a citronové kiry zadélame tésto. Zabalime ho do f6lie a nechame do
druhého dne v chladnicce. Vzdy z Casti tésta udélame valecek a nakrdjime na dilky. Do nich zabalime
liskové orisky a vkladame na plech s pecicim papirem. Peceme v troubé vyhraté na 160 - 170°C. Po
upeceni obalujeme v mouckovém cukru.
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