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Suroviny

Porce: 3

- Méslo 170 g

- Cukr moucka 100 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vejce 3 ks

- Hladkd mouka 300 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

. Citrénova kura 3 1zicka

- Alginéatové Zelatinové kulicky 1 baleni

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Méslo s cukry Slehame v mise do pény a prislehavame po jednom vejce. Pridame strouhanou
citronovou kuru, mouku prosatou s praskem do peciva a dobre proSlehame. Tésto naplnime do
cukrarského sacku s trubickou, kterd ma velky tvarovany otvor. Na plech s pecici folii nebo papirem
délame malé kopecky a do stredu kazdého mirné vmackneme alginatovou kulicku. Cukrovi pri peceni
nabyde. PeCeme v troubé pri teploté cca 170°C. Po zchladnuti ulozime.
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