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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 300 g

- Cukr moucka 110 g

- Hera 150 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vejce 1 ks

. Citrénovéa kura 1 ks

- Mouka na podsypani pri vyvalovani 1 ks
- Pikantni marmelada 1 ks

. Cukrova poleva Vitana v prasku 1 ks

- Potravinarské barvy 2 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky, hery, cukru, vejce a 1zi¢ky citronové kury vypracujeme hladké tésto. Zabalené do fdlie
vlozime nejméné na hodinu do chladnicky. Z tésta vyvalime na pomouc¢néném vale cca 5 mm silny
plat. Vykrajené tvary vlozime na plech s pecicim papirem a peceme v troubé vyhraté na 180 - 190°C.
Vychladlé tvary slepime marmelddou a nechame do druhého dne zatuhnout. Potirdme obarvenou
cukrovou polevou, dozdobime, nechdme dobre zaschnout a potom teprve ulozime.
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