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Suroviny

Porce: 3

- Hladka mouka 300 g

- Hera 180 g

- Mouckovy cukr 90 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Zloutky 3 ks

. Citrénovéa kura 1 ks

- Holandské kakao 1 1zice

- Marmeladda na slepovani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Z mouky, masla, cukril, zloutku a citronové kiiry vypracujeme tésto. Z néj oddélime pétinu, do které
vpracujeme kakao. Obé tésta zabalend do potravinarské folie vlozime cca na pul hodiny do
chladnicky. Ze svétlého tésta vyvalime plat cca 5 mm silny, z tmavého tésta silny pouze 3 mm. Z
tmavého tésta nakrajime tenké prouzky, které polozime na svétly plat a valeCkem je zatlacime
("zavélime"). Potom vykrajujeme hvézdicky a peCeme v troubé pri teploté 170 - 180°C. Z odkrojka
tésta jsem vyvalela plat a vykrajovala strakaté hvézdicky.

Zchladlé slepujeme marmeladou.
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