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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 300 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Séjové suky 2 ks

. Zloutky 2 ks

- Hera 200 g

- Vanilkovy a mouckovy cukr na obaleni 1 ks

- Hladka mouka na podsypani pri vyvalovani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Sojové suky jemné nastrouhdame a smichame s ostatnimi ingrediencemi. Dobre vypracujeme tésto a
vlozime do chladnic¢ky cca na hodinu odlezet. Vyvélime plat silny asi 3 mm a vykrajujeme formickou
slzicky. Peceme v troubé vyhraté na cca 180°C. Po upeceni a mirném zchladnuti obalujeme v
mouckovém cukru smichaném s vanilkovym. Cukrovi je jiz druhy den mékké.
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