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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 500 g

- Tekuty med 200 g

- Hera 300 g

. Zloutky 2 ks

. Citrénova kura 1 ks

. Sul 1 Spetka

. Zavarenina na plnéni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Cad

Pocet porci: 4

Postup:

Z uvedenych surovin zadélame tésto, zabalime do mikrotenové félie a nechame rozlezet (nejlépe pres
noc). Z tésta vyvalime plat 2 - 3 mm silny, vykrajujeme kyticky a klademe na plech s pecicim
papirem. PeCeme v troubé vyhraté na cca 170°C. Vychladlé kyticky slepujeme pikantni zavareninou.
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