Smazené pomerancove palacinky
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Suroviny

- Maéslo 40 g

- Cukr120g

- Vejce 3 ks

- Mandle 180 g

- Pomeranc 1.5 ks

- Maslo 50 g

- Vejce 2 ks

- Strouhanka 1 baleni

- Olej 1 lahev

- Malinova Stava 1 lahev

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: USA

Postup:

Méslo treme s cukrem a tremi zloutky do pény, pridame oloupané, ustrouhané mandle, jemné
nastrouhanou kiru z pomeran¢a nebo citrént, pro zfedéni trochu smetany a nakonec pridame pevny
snih z bilkd.

Na vymazané panvi peceme tlustsi palacinky, kazdou sto¢ime a prekrojime napul. Pak je namocime v
rozslehanych vejcich, strouhance a smazime je na tuku. Podavame je polité stavou nebo Sodo.
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