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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 300 g
- Hera 200 g

- Cukr moucka 100 g
. Zloutky 2 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks
. Citrénovéa kura 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z uvedenych ingredienci zadélame tésto a nechdme nejlépe do druhého dne odlezet. Po vyndani z
chladnicky ho nechame chvilku povolit. Z vyvaleného platu (cca 3 mm silného) vykrajujeme
formickou stromecky a klademe na plech s pecicim papirem. Upeceme v troubé vyhraté na 180°C.

Zchladlé stromecky slepujeme marmelddou nebo ruzné ochucenym krémem ze Slehacky. Potfeme
citronovou polevou Vitana, kterou obarvime zelenou potravinarskou barvou a posypeme cukrovym
mackem. Pred ulozenim nechame zaschnout.
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