Spicky s prekvapenim
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 400 g

- Mouckovy cukr 120 g

. Zloutky 4 ks

- Hera 250 g

. Citrénova kura 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Visné v rumu 1 ks

- Cokoladovéa poleva 1 ks
- Krém z pudinku 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zadélame tésto, které nechame v chladnu odlezet. Tésto rozvalime na cca 3 mm plat a vykrajujeme
koleCka o pruméru 3 - 4 cm. UpeCeme na plechu s pecicim papirem a nechame vychladnout.

Visné z rumového nalevu dame okapat na cednik. Do stredu kolecka dame okapanou viSni a krémem
v cukrarském sacku s ozdobnou trubickou ji zakryjeme - udélame Spicku. Nechdme v chladnu
ztuhnout a macime v cokoladové polevé nebo pouze cokoladou ozdobime.
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