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Suroviny

Porce: 4

- Bilky 6 ks

- Cukr krupice 330 g

- Mleté orechy 170 g

- Mouckovy cukr 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bilky s krupicovym cukrem Slehdme nad parou do tuhé pény /asi 15 minut/, odstavime a nechame
trochu vychladnout. Orechy smichame s mouckovym cukrem a lehce primichame do snéhu. Pecici
papir na plechu mirné potreme olejem. Na polovinu plechu polozime Sablonu a stérkou vnasime
hmotu opatrné do kazdého ovalku. Uhladime a setreme prebytecné tésto. Formicku pomalu z jedné
strany nadzvedavame, aby laskonky postupné odpadavaly. Stejné udélame i druhou polovinu plechu.
Vlozime do trouby vyhraté na 120°C a zapékame 15 minut, az laskonky nabéhnou. Potom snizime
teplotu na 80 °C a nechdme dosouset pri pootevrenych dvirkach trouby asi 15 minut. Upecené
laskonky opatrné odloupneme a pokud nejsou jesté zcela suché, nechdme jesté chvili dosusit.

Vychladlé slepujeme krémem a muzeme zdobit.
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