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Suroviny

Porce: 1

- Cukr moucka 100 g

- Mouka hladka 150 g

- Mouka polohruba 150 g
- maslo 200 g

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Linecké tésto-zpracujeme uvedené suroviny, nechame odpocinout zabalené ve folii 2 hodiny,mezi tim
si pripravime druhé tésto: 250g masla,250 g mouckového cukru,150 g vlasskych strouhanych
orechut, 2 Izice rumu,citronové kura,snih ze 7 bilki-vS§e smichame a dame na linecké tésto,které jsme
si vyvaleli na plech-pecici papir. Pe¢eme pri 150°C, asi 40 minut.Poleva: zloutky vySlehame s
mouckovym cukrem a priddme rum-7 zloutk(,300 g mouckového cukru, 2 1zice rumu.

Polevu rozetreme na upecené tésto.po zaschnuti ozdobime mriz.Z rozpusténé ¢okolady a ozdobime
vlasskym orechem
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