Bramborove noky se zelim
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Suroviny

Porce: 4

- Kysané zeli 1 baleni

- Slanina - nakrajend na kosticky 150 g
- Maéslo 1 Izice

- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Cukr krupice 1 Spetka

- Bramborové noky 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zeli proplachnéte a nechte v cedniku okapat. Slaninu nakrdjejte na Spaliky a nasucho je vyskvarte v
Sirsim hrnci, pridejte méslo a po chvilii 1 cibuli najemno nasekanou. Opékejte. Pridejte zeli a za
stalého michani zahrejte. Podle chuti pridejte sul, pepr a cukr, podlijte vodou a 10 - 15 minut varte.
Bramborové noky uvarte podle navodu na obale, scedte a promichejte se zelim. Podavejte ozdobené
dozlatova osmazenymi kostickami druhé cibule.
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