Barevne krucanky

Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Vlazna voda 100 ml

. Vlazné mléko 125 ml

- Rozehraté maslo 40 g

. Sul 1 1zicka

- Polohruba mouka 380 g

. Drozdi 1 ks

. Mék a sezam na obaleni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ingredience vlozime do pekarny podle seznamu a zapneme program Tésto. Po vykynuti tésto dame
na pomoucnény val a kratce propracujeme. Rozdélime na 24 stejnych dilkd a z kazdého vyvalime
valecCek cca 15 cm dlouhy. Dva valecky potreme vodou, jeden z nich obalime v maku a druhy v
sezamu. StoCime dohromady a klademe na plech s pecicim papirem. Nechame 15 minut nakynout.
Peceme v troubé vyhraté na 210°C 15 - 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

