Nudlové testo v domaci pekarne

Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Hruba mouka 550 g

- Vejce 5 ks

- Voda 50 ml

. Sl 1 1zicka

- Mouka na podsypani pri vyvalovani 1 ks
Doba pripravy: 50 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do pekarny nalijeme vodu a vejce, priddme mouku a sul. Zapneme program 7 - Nudlové tésto. Tento
program pouze 14 minut hnéte. Po skon¢eni programu tésto vyjmeme z pekarny a nechame cca 10
minut prikryté odpocinout. Z tésta vyvalujeme co nejtensi platy, nechame oschnout a nakrajime tvary
podle potreby.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

