Slovenské halusky s bryndzou

Kategorie: Pokrmy

Autor: kuchtik.honza

Suroviny

- Smetana ke Slehéni 200 ml
- Hruba mouka 250 g

. Sul 2 Spetka

- Brambory 1 kg

- Syr brynza 250 g

- Oravska slanina 200 g

- Hladka mouka 200 g

- Bramborovy skrob 1 1zicka
- Méslo 1 Izice

Doba pripravy: 30 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Slovensko

Postup:

Oloupané brambory nastrouhdme na nejjemnéjSim struhadle(pozor na prsty), scedime, vyzdimame a
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nechame v mise usadit Skrob z brambor. Prebyte¢nou vodu vylijeme, nastrouhané brambory
smichdme se skrobem a hrubou a hladkou moukou a vypracujeme ridsi tésto, které trochu osolime.
Tésto poté propasirujeme pres cednik na halusky nebo odkrajujeme nozem z prkénka a hazime do
vrouci osolené vody.

Promichame je, aby se neprilepily ke dnu. Jakmile vyplavou na hladinu, jsou hotové. Do dalsiho hrnce
dédme bryndzu, zalijeme trochou smetany a vody z haluSek a promichdme. Uvarené a scezené halusky
promichdame s maslem a poté s bryndzou.

Na halusky vlozime na kosticky nakrajenou a na panvi osmazenou oravskou slaninu a prelijeme
vyskvarenym sadlem.



