Rohlicky s Nutellou

Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Mléko 200 ml

. Stl 1 1zicka

- Olej 100 ml

. Zloutek 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks
. Citrénovéa kura 1 ks
- Hladkd mouka 400 g
- Cukr krupice 50 g

- Drozdi 1 ks

- Nutella 1 ks

. Zloutek na potteni 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Do pekarny vlozime ingredience podle rozpisu. Zapneme program "tésto". Po ukonceni programu
tésto prendame na val a rozdélime na 5 dilii. Z kazdého vyvalime kruh, rozdélime na 6 vyseci,
naplnime a sto¢ime do rohlicku. Prendame na plech s pec¢icim papirem a nechame 20 - 30 minut
nakynout. Potom rohlicky potreme zloutkem rozslehanym se 1zici vody. Pe¢eme v troubé vyhraté na
cca 180°C 15 - 20 minut.
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