Kokosovo-karamelovy zakusek
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Suroviny

- Bilek 7 ks

- Mouckovy cukr 280 g

- Strouhany kokos 230 g
- Polohruba mouka 80 g

- Prdsek do peciva 1 balicek
- KREM

- Salko 1 plechovka

.- Maslo 250 g

- POLEVA

. Cokolada na vareni 1 ks
- ZtuZeny tuk 1 kostka

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Thajsko

Postup:

Z bilku uslehdme snih, priddme cukr - Slehdme do tuha, priddme kokos, mouku a prasek do peciva.
Na pecicim papire peCeme pri 180 °C asi 20 minut (do ruzova).

Krém: salko varime 2 hodiny (aby zkaramelizovalo, otevirame ho az vychladne). Metlami uslehdme
maslo a postupné k nému pridavame zkaramelizované salko (krém vyslehame do hladka a natirame
na vychladly korpus).

Poleva: ¢okoladu s tukem rozpustime ve vodni lazni, nechdme ji chvilku zchladnout (trochu ztuhne) a
pak ji natirdme na krém.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Cely zdkusek pak ddme do lednic¢ky a krajime teplym nozem (aby se ndm ¢okolada nelamala).



