Gratinované brambory
Kategorie: Prilohy

Autor: andrea

rF -

Suroviny

Porce: 4

- Smetana na Slehani 200 ml
- Mléko 200 ml

- Brambory 0.3 kg

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Tuk na vymazani zapékacich misek 1 1zice
Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Troubu predehrejeme na 190 °C. Brambory oloupame a nastrouhame na struhadle na velmi tenké
platky. Nastrouhané brambory lehce proplachneme vodou a prebytecnou vodu z platka brambor
vymackame. K nastrouhanym bramboram prilijeme smetanu s mlékem, osolime, opeptime a
promichame.

Pripravime si zapékaci misky, které vymazeme tukem a vlozime platky brambor a zalijeme mlékem
se smetanou.

PeCeme cca 45 minut a nakonec na pét minut zvysim teplotu v troube, aby se udélala zlatava krusta.
Miuzeme podéavat primo v zapékacich miskach. Nebo brambory vyklopime tak, Ze nejprve nozem
pripecené strany odrezeme a smés nozem ode dna lehce nadzvedneme. Z misticky poté vyklopime
jako babovku.

Gratinované brambory se miiZzou jist samotné nebo jako priloha ke grilovanému masu.



