Polomaceneé orechové susenky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Hladka mouka 180 g

- Kukuri¢ny Skrob 30 g

- Cukr moucka 90 g

- Mleté vlasSské orechy 45 g
- Hera1l70 g

- Hladkd mouka na val 1 ks
- Poleva na naméaceni 200 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Hladkou mouku prosijeme se Skrobem a cukrem, priddme na kousky nakrajenou heru a jemné mleté
orechy. Vypracujeme hladké tésto a nechame v chladnicce prolezet. Z prolezelého tésta vyvalime
plat o velikosti 30 x 18 cm a upeCeme na plechu s pecicim papirem v troubé vyhraté na 170°C (cca
25 minut). Upeceny plat nechdme nepatrné zchladnout a nakrajime. Musime krajet teply, aby se
neldmal. Vychladlé nakrdjené tvary namacime do ¢okoladové polevy.
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