Karty z lineckeho testa
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 360 g

- Hera 240 g

- Cukr moucka 100 g

. Zloutky 2 ks

- Vanilkovy cukr 2 ks

. Citrénovéa kura 1 ks

- Marmelada na slepeni 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z uvedenych ingredienci vypracujeme hladké tésto. Nechdme ho do druhého dne v chladnicce
ztuhnout.

Vyvalime 2 - 3 mm silny plat a vykrajujeme karticky. Do jedné poloviny z nich vykrajime karetni
znaky. Peceme v troubé vyhraté na 170°C. Vychladlé slepujeme marmeladou.
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