Linecke pro deti

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

- Hladkd mouka 450 g

- Hera 300 g

- Cukr moucka 150 g

. Citrénova kura 1 ks

. Zloutky 3 ks

- Marmelada na slepovani 1 ks
. Cokoladové zdobeni 1 baleni
. Cokoladové poleva 1 baleni

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z mouky, hery, cukru, zloutku a citronové kury zadélame hladké tésto. Po odlezeni v chladniCce tésto
postupné vyvalujeme na plat cca 3 mm silny a formickou o pruméru 8 cm vykrajujeme ruzné tvary.
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Prendéame na plech s pecéicim papirem a pec¢eme pri 150°C cca 15 minut. Upecené a zchladlé je
slepime marmeladou. Nechame 1 - 2 dny zatuhnout. Vrchni ¢ast polijeme ¢okoladovou polevou,
kterou jsme si povarili ve vodni lazni a dozdobime ¢okoladovym zdobenim.



