Rozmarynové brambory
Kategorie: Prilohy

Autor: andrea

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 6

- Brambory - oloupané 1.5 kg
- Olivovy olej 8 1zice

. Sal 1 1zicka

- Vinny ocet ¢erveny 1 1zicka
. Cesnek 8 strouzek

- Rozmaryn 1 svazek

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 6
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Postup:

Brambory podélné nakrdjejte na Ctvrtky. Dejte do hrnce, zalijte studenou vodou, osolte a varte Sest
az sedm minut. Scedte a nechte tri minuty oschnout. Prendejte je na plech, poradné pokapejte
olivovym olejem, osolte a dejte na pul hodiny péct do trouby zahraté na 200 °C. Pak brambory jemné
zméacknéte Stouchadlem na brambory. Poradnou davku olivového oleje smichejte s vinnym octem,
strouzky ¢esneku a nasekanym rozmarynem a smeési prelijte brambory a pecte dalSich Ctyricet az
pétactyricet minut dokrupava.



