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Suroviny

Porce: 4

- Bilky 320 g

- Cukr krupice 120 g

. Zloutky 150 g

- Voda 40 ml

- Polohruba mouka 150 g
- Vanilkové pudinky 2 ks
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Cad

Pocet porci: 4

Postup:

Bilky vy$lehdme s polovinou cukru a $petkou soli na tuhy snih. Zloutky vy$lehdme s druhou
polovinou cukru a postupné pridavame vodu. Do zloutkové hmoty primichame stridavé mouku s
pudinkovym praskem a usSlehany snih. Z promichaného tésta pomoci cukrarského sacku s vétsi
trubickou délame na plech s pecicim papirem kolecka. Na rub peciciho papiru pomoci formicky si
nakreslime kolecka (ja jsem délala kolecka o praméru 5 cm), docilime tak stejné velkych tvaru.
Peceme v troubé vyhraté na cca 180°C po dobu 10 - 15 mimut.
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