Chobotnicky

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Polohruba mouka 400 g

- Cukr 200 g

- Mleté orechy 150 g

- Hera 200 g

- Vejce 1 ks

- Kakao 1 1zice

. Citrénova kura 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Cokol4da na dozdobeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Z uvedenych ingredienci zadélame tésto, které vlozime do lednicky cca na hodinu vychladit. Na
pomoucnéném vale rozvalujeme placky 3 - 4 mm silné a formickou vykrajujeme vajicka (8cm).
Vykrajené tvary prendame na plech s pecicim papirem a nozem rozkrojime a vytvarujeme chapadla
(viz obrazek). UpeCeme v troubé vyhraté na 180 - 200 °C a vychladlé dozdobime (ocka).


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

