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Suroviny

Porce: 16

- Vejce 3 ks

- Cukr mouckovy 150 g

- Maslo 150 g

- Polohruba mouka 150 g

- Olej 1 1zice

- Marmelada na potreni 5 lzice
- Vanilkovy krém Dr.Oetker 1 ks
- Mléko 200 ml

- Cukr krystal 3 Izice

- Kokos strouhany 2 hrst

- Lentilky 1 baleni

. Cokolada na vareni 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Zloutky utfeme s cukrem, piiddme maéslo a vie vyslehdme do pény. Po troskach priddme mouku,
nakonec vmichame snik uslehany z bilka.

Formu ve tvaru vejce, ktera nema dno, zespodu prikryjeme alobalem nebo pec¢icim papirem. Takto
vytvorené dno a boky potfeme olejem. Vlijeme pulku tésta. Peceme v predem vyhraté troubé pri


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

220°C asi 20 minut. Po upeceni vyzkousime Spejli.

Nechame vychladit a pak tésto pomoci noze vykrojime z formicky. Poté prekrojime a namazeme
marmeladou a silnéjsi vrstvou krému, ktery jsme si pripravili podle navodu na krabi¢ce(obsah sacku
vyslehdme s 200 ml mléka a 3 1Ziceme cukru). Krémem natreme i boky dortiku. Obalime je v kokosu
nebo miZeme pouzit mleté orechy. Povrch dortu potfeme Cokolddou na vareni a pak hotové vajicko
jesté dozdobime podle fantazie lentilkami.



