Zampionova omacka s téstovinami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Zampiony 200 g

- Smetanovy taveny syr 100 g
- Zeleninovy bujon 1 ks

- Voda 100 ml

- Mléko 250 ml

- Cibule 1 ks

- Pikantni kecCup 2 Izice

- Hladkd mouka 1 ks

- Olej 2 1zice

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji nechdme zesklovatét cibuli, priddme zampiony nakrajené na platky a vSe osmahneme.
Prilijeme vodu, vlozime kostku zeleninového bujonu a chvili povarime. Vmichdame taveny syr a mléko.
Omacku michame do rozvareni syra, pokud je ridka priddme necelou 1zicku hladké mouky
rozmichané v trosce vody a povarime. Nakonec pridame dvé 1zice ostrého kecupu a pokud byl méné
slany syr dosolime. Podédvame s téstovinami.
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