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Suroviny

Porce: 3

- Maso 800 g

- Cibule 500 g

- Sadlo 2 Izice

- Pivo 400 ml

- Paprika 200 g

- Kyselé okurky 2 ks

. Gulasové koreni 1 ks

. Oregano, sul 1 ks

- Strouhany tvrdy chléb 1 ks
- Kecup, ¢esnek 1 ks

. Tabasco, worcestr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Maso nakrajime na kostky, orestujeme na sadle, pridame cibuli nakrdjenou na kosticky a restujeme.
Do opeceného zékladu pridame gulaSové koreni, oregano a podle potieby dosolime. Zalijeme 200 ml
piva a podle potreby vodou. Dusime do polomékka, pridame strouhany tvrdy chléb a dale dusime.
Kdyz je maso témér mékké pridame drobné nakrajené papriky a okurky, cesnek, keCup, worcestr,
tabasko a zalijeme zbytkem piva. Ingredience davame podle chuti, gula$S ma byt ostry, ale ne palivy.
Chvili dodusime a podavame s knedlikem nebo ryzi.
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