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Suroviny

Porce: 3

- Polohruba mouka 300 g
- Hladkd mouka 200 g

- Vejce 1 ks

- Rozpusténé sadlo 3 1zice
- Mléko 300 ml

- Drozdi 30 g

. Cukr 1 1zicka

. Sl 1 1zicka

. Zloutek na potteni 1 ks
- Sezam na posypani 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

V pekarné nebo ruc¢né zadélame tésto. Vykynuté rozdélime na 16 dili a z kazdéko zavineme kulicku.
Prendédme na plech s pecicim papirem nebo f6lii a nechdme znovu cca 20 minut dobre nakynout.
Zkynuté bochéanky zmackneme koleckem na déleni jablek (nedomackneme). Potfeme vajiCkem
rozslehanym s troskou vody a husté posypeme sezamem. PeCeme v troubé vyhraté na 190°C do
zezlatnuti.
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