Slehackové loupacky
Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Hladka mouka 400 g

- Ztuzeny tuk 150 g

. Slehacka 250 ml

- Prasek do peciva 1 1zicka

. Sl 1 1zicka

- Rozehraté maslo na potreni 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Do mouky s praskem do peciva a soli nastrouhdme tuk, prilijeme Slehacku a zpracujeme v hladké
tésto. Nechame vychladit, rozvalime cca 5 mm silny plat, nakrdjime na pruhy a rozdélime na
trojuhelniky. Potfeme rozehratym maslem a zavineme do rohlicki. PeCeme na suchém plechu.
Rohli¢ky jsou hodné podobné karlovarskym rohlikum (jsou su$si). Podavame s riznymi
pomazankami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

