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Suroviny

Porce: 3

- Polohruba mouka 500 g
- Vlazna voda 260 ml

- Olej 1 Izice

. Sl 1 1zice

. Cukr 1 1zicka

- Drozdi 20 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Zadélame tésto robotem nebo v pekarné, nechame vykynout a rozdélime na dva dily.

Z kazdého dilu vyvélime kruh cca 5 mm silny, rozdélime na 8 trojuhelnikti a smotédme do rohlikd.
Hotové rohliky vlozime na plechy s pecicim papirem a prikryté utérkou nechame cca 30 minut
vykynout. Potfeme mlékem a peceme v troubé vyhraté na 190 - 200°C asi 10 minut.
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